23.01.26-30.01.26

Fleischloses Menu*

in.betrieb
Gesellschaft
flr Teilhabe
und Integration

Montag

Eier-Ragout
mit Kartoffeln und Salat

Eier-Ragout
mit Kartoffeln und Salat

Dienstag

Rinder-Haschée
mit Reis und Gurkensalat

Gemise-Haschée
mit Reis und Gurkensalat

Mittwoch

Tortellini mit Krauter-SahnesofRRe
und Blattsalat

Tortelini mit Krauter-SahnesofRe
und Blattsalat

Donnerstag

Puten-Gulasch
Spétzle und Kaiser-Gemise

Paprika-Gulasch
Spatzle und Kaiser-Gemise

Freitag

Linsen-Eintopf
mit Brétchen

Linsen-Eintopf
mit Brotchen

02.02.26-06.02.26

Montag

Farfalle mit Mohren-LauchsolRRe
mit Blattsalat

Farfalle mit Mohren-LauchsolRRe
mit Blattsalat

Dienstag

Huhner-Frikassee
mit Reis dazu Erbsengemiise

Soja-Frikassee
mit Reis dazu Erbsengemiise

Mittwoch

Lorsuppe”“
kleine Rosti mit Apfelmus

Lvorsuppe”
kleine Rosti mit Apfelmus

Donnerstag

Schweine-Schnitzel mit Braten-RahmsoRe

Kroketten und Salat

Vegetarisches Schnitzel mit Braten-Rahmsol3e

Kroketten und Salat

Freitag

Fischstabchen
mit Piree und Spinat

Ruhrei
mit Plree und Spinat

Diabetikerkost auf Wunsch/*Anderungen vorbehalten

Aufgrund unserer Produktion ist eine Kreuzkontamination der ausgewiesenen Allergene maglich.
Unsere Fachkrafte informieren Sie bei allen weiteren Produkten gerne uber die Allergene und Zusatzstoffe.

Das Kichenteam wiinscht , Guten Appetit!”



